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AG DU GFA // 21 JUIN 2025
Notez dans vos agendas la date du samedi 21 juin pour l’AG du GFA... peut-être en musique !

Dans la dernière lettre d’info nous vous annoncions l’acquisition de la ferme rue Gaudot. Un
des bâtiments est utilisé pour le stockage de foin, paille et grains et d’abris pour le matériel
agricole collectif. Des travaux de désamiantage et de réfection de la toiture sont nécessaires
au bon usage de ce bâtiment.
Nous allons faire à nouveau appel à vous pour financer ces travaux et l’achat de terres
agricoles. Nous lançons une nouvelle campagne d’acquisition de parts sociales dont vous
recevrez les détails prochainement.

NOUVELLES SOUSCRIPTIONS

JOURNÉE PORTES OUVERTES // 27 AVRIL 2025
Venez découvrir, redécouvrir, voir les nouveautés des différentes activités agricoles et
artisanales de Mâlain, le dimanche 27 avril 2025.
Des visites seront prévues à 9h30 / 11h / 14h / 15h30
12h30 : Repas tiré du sac - Vente de produits fermiers et artisanaux - Buvette



2ÉLEVAGE DE BREBIS LAITIÈRES ET
TRANSFORMATION FROMAGÈRE
Coline Faugerolle

PLACE À 2025 !
L'année 2024 fut une rude épreuve pour les brebis et la bergère. Entre la météo capricieuse, le post partum (ses
conséquences physiques et mentales) et le nouveau quotidien de maman, cette année fut pour le moins
mouvementée.
Place à 2025 ! Me revoilà en pleine forme, motivée et enthousiaste à l'idée de démarrer cette 4ème saison.
L'hiver m'a permis de mener différents chantiers : bardage de la bergerie, réfection du sol de la fromagerie,
entretien des haies, du quai de traite...

Cette année pour la première fois, l'agnelage a
lieu en bâtiment. Et pour l'instant c'est un vrai
confort. Je peux prendre soin de chaque brebis et
agneau ; veiller sur elles à toute heure et par tous
les temps. Capucine est assez grande pour vivre
et s'émerveiller avec moi de tous ces moments et
c'est un vrai bonheur.

D'ici quelques semaines les fromages feront leur retour et le
quotidien de la traite et de la fromagerie reprendra, en
attendant on savoure ce moment unique des naissances.

Plus d’info dans l’article suivant :

https://alternatives-agriculturelles.fr/brebis-quand-vient-la-
fin-de-lhiver/



3CULTURE D’OLÉAGINEUX, PRODUCTION D’HUILES
ET ACCUEIL PAYSAN
Léo Coutellec - Ferme des Olé-ânes

LES CULTURES

Depuis l'automne 2024, la production des 5 huiles a bien démarré
ainsi que leur commercialisation (2 épiceries, 2 restaurants, 1
marché, 2 AMAP et de la vente en direct à ferme). Les retours sur le
goût des huiles sont très bons, ce qui me réjouit beaucoup ! Cela
démontre que lorsqu'elles sont vierges, non chauffées et que l'on
prend soin de les mettre rapidement à l'abri de la lumière et de l'air,
les huiles bio-paysannes conservent le gout attendu et on peut
prendre plaisir à les déguster.

LES HUILES

Le bilan 2024 de l'accueil paysan est également réjouissant avec un taux d'occupation de 50% (environ
180 familles accueillies avec beaucoup d'enfants !). Pour ce printemps, il va y avoir une petite nouveauté,
la création d'une mare pour le plus grand bonheur de la biodiversité locale ! 
Les ânes ont pris leur logement de printemps, le long de la Douix dans le près de la maison rue du pont
(nouvelle acquisition de la SCIC). De l'herbe, de l'ombre, des visites, des câlins, ils ont tout pour être
heureux. Et cerise de printemps sur le gâteau, les balades vont reprendre.

Côté cultures, se préparent les semis de printemps (chanvre,
tournesol, cameline). J'ai un peu augmenté ma surface en
cameline car c'est une huile qui est bien appréciée (et très
bonne pour la santé). Et j'ai doublé ma surface en tournesol
pour compenser la perte sur la culture d'hiver de Colza.

ET LES ÂNES !

N'hésitez pas à consulter ma page internet pour avoir toutes les infos sur les huiles, la yourte, les ânes :
https://alternatives-agriculturelles.fr/oleanes/

Au niveau production, le rythme est actuellement d'environ 125 litres d'huiles produites par mois, ce qui
correspond bien à ce que je projetais de faire pour cette première année de lancement (environ 1500
litres/an).

Lin 2025



4FOURNIL PAYSAN
Cyril Beaulieu

L'année 2024 a été très pluvieuse, tout le monde s'en est bien rendu compte. Entre mi-mars 2024 à
mi-mars 2025, il est tombé 1065 mm d'eau. Habituellement, on oscille autour de 830 mm (près de
30% en plus !). Les récoltes ont été mauvaises, tant en céréales qu'en foin. Rares sont les
collègues qui ont pu tirer leur épingle du "jeu" avec une météo comme celle-ci. Pour autant,
quelques satisfactions sont venus égayées mon quotidien. Réjouissances d'ordre technologique !

LA PLUIE, LA PLUIE, LA PLUIE !

En 2024 le stockage s'est agrandi à la meunerie puisque 4 nouveaux silos coniques de 6 m3
chacun permettront de stocker les futures récoltes abondantes de 2025 !!
Maintenant, ce sont 55 m3 au total répartis en 9 compartiments qui permettent de stocker une belle
diversité de culture. Et puis le nouveau jouet de la meunerie qui rend son concepteur et auto-
constructeur pas peu fier est le portique mobile muni de son palan électrique permettant de
soulever 2T. Outil bien utile lorsqu'il s'agit de soulever des big bag de semence ou tout autre charge
lourde et volumineuse. Vous l'aurez compris, pour durer, il faut savoir ménager sa monture ! :)

NOUVEAUX OUTILS À LA MEUNERIE
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RETROUVEZ TOUTES LES ACTUALITÉS DES FERMES SUR : HTTPS://ALTERNATIVES-AGRICULTURELLES.FR

L'année 2024 a aussi permis de concevoir une modification du système de chauffe du four à bois au
fournil. Terminée la charbonnette !

NOUVELLE CHAUFFE AU FOURNIL

A TRÈS VITRE À LA JOURNÉE PORTES OUVERTES

Le combustible est toujours local, fabrication
à Baigneux-les-Juifs. Il est stocké en silo, à
proximité direct du fournil, ce qui permet une
utilisation qui soulage les organismes des
travailleurs du fournil.

La tâche était devenu pesante, tant en poids à
porter mais également en logistique et
approvisionnement. Combiner qualité, quantité et
stabilité de la ressource commençait à relever du
défi. Désormais, c'est un brûleur à granulés qui
permet de chauffer le four à bois. 


